Menu @r ou pee

Nous vous proposons de choisir un
me nu unippurd’ensemble de

votre groupe (méme entrée, méme plat et
méme dessert pour tous les convives)

Pour les régimes spécifiques ou les allergies, il y a des
plats de remplacement, notre service commercial est a
votre ecoute.

Bon app®tit
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Salade « Eau Vive »
Sal ade, Truite fum®e deEcVevic®sess queu
Ou
Cassolette de Ravioles du Royans
A la chair de Grenouille
Ou
Foie Gras
Et sa compotée de Figues sur toast
Ser vi avec son verre de Moel |l eux

Noix de Veau aux Cepes
Flan aux Ravioles et petits légumes
Ou
Pavé de Biche sauce aux airelles
Gratin Dauphinois et petits Iégumes
(dbctobre © d®cembre)
Ou
Turbot sauce Champagne
Ravioles du Royans et petits légumes
Ou
Cuisse de Canard au jus et Foie Gras
Flan aux Ravioles et petits Iégumes

Fromage blanc en faisselle ou Assiette de fromages régionaux
0000000606000 OCGOCOCGCOISIS

Ambassadeur aux fruits
Ou
Marquise au Chocolat
Ou
Assiette Gourmande

Tous nos plats sont « Fait Maison ». La plupart de nos produits sont issus des
fermes du Vercors dont certaines qui possedent le label « Marque Parc »
attribué par le Parc Naturel Régional du Vercors

Restaurant du musée de I’eau BP 1 5—3 8 6 Bobt en Royans

04 76 36 15 53

WWWwW.musee-eau.com




